TERMOTUR AMB EL CALAMARENYS

Arenys de Mar, vila pesquera i de referéncia gastrondmica, esdevé novament punt magic de trobada per als amants
de la bona taula i dels calamars, al llarg de la segona quinzena d'octubre. Una manifestacid, el Calamarenys, en
un any en qué Catalunya fa un homenatge a la cuina catalana.
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la manifestaci6 gastronomica popular i la degustacio al llarg de
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quinze dies de plats atractius i suculents als restaurants acreditats
on aquest mol-lusc és cuinat de diverses maneres amb un ampli
ventall d'acompanyaments. Aquest aniversari fa que els membres
de I'Associacio d'Empresaris Restauradors presentin noves i
enginyoses combinacions a l'entorn del calamar, producte autocton
100% natural, on al gust s'afegeixen els simbols i els sentiments.
Novament el Port d'Arenys, el gran proveidor de peix del litoral,
tornara a ésser el punt de trobada magica gracies a I'entusiasme
dels seus pescadors que pesquen, a la nit, el calamar de manera
tradicional, d'un en un, amb la potera.

10 Anys de Calamarenys

En complir-se els deu anys del Calmarenys, I'Associacio ha
mantingut nombroses reunions de treball per tal de celebrar
aquesta efemerides com cal. Els seus membres, liderats per en
Joan Majo i en Joan Pifia, amb el suport de I’ Ajuntament d’ Arenys
de Mar, han aportat tota mena d'iniciatives i propostes per tal de
donar un major contingut, difusio i volada a les jornades. Aixi,
sota un logotip commemoratiu, els restaurants d'Arenys de Mar
tornaran a oferir una mostra d'un dels elements més essencials
de la nostra cultura, la gastronomia. Novament el calamar, reflex
de l'art mariner dels pescadors i juntament amb la professionalitat
dels restauradors, es presentara aquest tradicional plat de formes
diverses. També per a l'ocasi6 sha editat un adhesiu per als auto-
mobils destinats a difondre el Calamarenys.

El Calamar d'Or

L'any 1999, I'Associacio d'Empresaris Restauradors d'Arenys de
Mar amb el desig de distingir, recon¢ixer i premiar la valua de
persones, entitats i institucions que a l'entorn de la restauracio,
el turisme, l'esport, i la cultura han contribuit a la promoci6 del
municipi, va acordar constituir un guardo. La idea va cristal-litzar
i aixi va néixer la creaci6 del "Calamar d'Or" que d'enca l'any
2000, a l'entorn de les cinquenes Jornades del Calamarenys, s'han
vingut atorgant. En aquesta edicio d’aniversari, I’atorgament del
Calamar d’Or ha menat a I’ Associacio d’Empresaris Restauradors
d’Arenys de Mar a reconeixer actuacions decidides en dos ambits
estretament lligats amb les jornades i la restauracio com son
I’ambit de la comunicaci6 i el mén de I’empresa. Aixi, els
guardonats han estat el diari £/ PUNT i I’empresari calellenc
Ramon Bagé i Agullo, president del Grup SERHS.
En el primer cas s’ha volgut reconeixer la trajectoria de £/ PUNT
que ha estat fidel notari del naixement i la marxa de les jornades
gastronomiques del Calamarenys i del batec diari de la vida

B D’esquerra a dreta, Sr. Joan Majo i Puig President de |’Associacio
d’Empresaris Restauradors d’Arenys de Mar, el Sr. Joan Pina i Garcia
President Honorific de I’Associacio, la Sra. Teresa Marquez delegada del
diari El PUNT Maresme, el Sr. Ramon Bago i Agullo President del Grup
Serhs i I'll-ltre. Sr. Miquel Rubiola i Torrent Alcalde d’Arenys de Mar.

W Calamar d'Or 2005. El president de Grup SERHS, Sr. Ramon Bagé i
Agullé, fou guardonat amb motiu del 10é aniversari del Calamarenys.

socioeconomica de la nostra comarca del Maresme. Un mitja
que enguany celebra també el seu 10¢ aniversar; que la seva
delegada senyora Teresa Marquez fou qui va recollir i agrair
aquest guardo tot palesant el compromis il-lusionat de continuar
al servei de la comarca.

Pel que fa referéncia al Grup SERHS, els restauradors i la
restauraci6 som sensibles a la bona marxa de I’economia local
i comarcal, un estat estretament lligat a la creacio6 de riquesa i
benestar - situacions que afavoreixen el consum -. En aquest
sentit, el Grup SERHS, corporacié empresarial que aplega un
miler d’accionistes, 70 empreses, més de 2.000 treballadors i que
aporta un index remarcable a la renda nacional, compleix aquest
requisit. Es per aixd que s’ha volgut guardonar el Sr. Ramon
Bago i Agullo, president de Grup SERHS, per llur lideratge i
contribucio al teixit social i empresarial de la comarca al llarg de
30 anys. En aquest sentit, I'empresari calellenc va agrair en nom
de la corporacio aquesta distinci6 i va remarcar la decida voluntat
del Grup SERHS de seguir engegant projectes que crein riquesa,
llocs de treball i activitat empresarial, entesa aquesta com una
manera de fer pais 1 de contribuir al benestar de Catalunya.
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Llibre commemoratiu

Deu anys de Calamarenys han donat peu a I'edicio d'un llibre
commemoratiu, d'acurada presentacio que ha estat realitzat per
l'empresa Publintur, S.A. i prologat per l'acreditat gastronom
Josep Vilellai LLirin6s, membre de I’ Académia Catalana

de Gastronomia i del col-lectiu 5 A
TAULA (La Vanguardia).
Una publicacié que gaudeix
d'un sumari atractiu. Aixi, més
de 176 pagines presenten una
cronica historica, articles d'opinio,
acudits, més de 150 documents
grafics i 70 receptes de cuina.

Dificilment s’hagués pogut
reconstruir la cronica d'aquesta
efemerides si no hagués existit el
diari £/ PUNT, que ha possibilitat
accedir a la seva hemeroteca i a partir

de nombrosos treballs periodistics
poder documentar aquesta publicacio.

La taula és parada

Amb la vista fixada a I’horitz6 esperarem
I’arribada a port dels pescadors, homes del mar, que amb el seu
art hauran arrencat del mitic Neptu, uns calamars saborosos que
els cuiners tractaran acuradament amb receptes tradicionals,
casolanes i innovadores, tot donant forma a plats atractius. Aquests,
una vegada posats a taula, com a simbol de la degustacio i
valoraci6 del menjar, despertaran la nostra admiracio de gourmet.
Son uns plats a voltes senzills, d’altres enginyosos que corroboren
el bon fer gastronomic d’aquest cenacle mariner que son els
restaurants d’Arenys de Mar i el seu Calamarenys. Torna el
Calamarenys. Gracies i bon profit!!

En aquesta edicié participen
els restaurants segiients

Arenys de Mar
Bare-Nostrum. Tel. 93 792 00 19
«Can Majo. Tel. 93 792 31 54
«Can Martinez. Tel. 93 792 12 78
«Capote. Tel. 93 792 30 00
<El Racé de I'Avi. Tel. 93 795 93 49
*Mont-Calvari. Tel. 93 792 21 96

< Portinyol. Tel. 93 792 00 09
«Posit d'Arenys. Tel. 93 792 12 45
«Voramar. Tel. 93 791 09 44
«Pizzeria Tractoria Da Gio.

Tel. 93 792 41 34

*Fonda Manau. Tel. 93 791 04 59
*Hotel Jet. Tel. 93 791 06 51
*Marola. Tel. 93 791 32 00

Sant Vicenc¢ de Montalt
*Montalmar. Tel. 93 791 10 17

Arenys de Munt
*L’Era. Tel. 93 795 01 14

| també els restaurants
*Posit de Barcelona.

Tel. 93 224 00 88

*Posit de Sitges.

Tel. 93 811 36 20

Caldes d’Estrac
«Can Suié. Tel. 93 791 00 51
*Hotel Colon. Tel. 93 791 04 00

Rierany dels Frares, 7-8

08397 PINEDA DE MAR (Barcelona)
Tel. 93 769 02 49 - Fax 93 766 20 61
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